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Perlée aw poulet (1:8)

(pates, poulet, estragon, poivron, tomate)

Piémentaise (8:13)

(pomme de terre, tomate, jambon, cornichon, oeuf)

Norvégienne (2:5)

(pomme de terre, pomme, saumon cuit et mariné, creme citron)

Océane ()

(riz, thon, saumon, tomate)

labeulé (végétarien) (1

(semoule, menthe, tomate, concombre)

Chow et céleri (wégétarien)

(chou, céleri, citron vert, cranberries, aneth)

Farisienne (1.5:8)
(pates, jambon, mais, emmental, poivron, tomate)

Salade lentilles (5:6)

(lentilles vertes, noisettes torréfiées, chevre, betterave, roquette)

Vhap peulet-crudités | Whap végétarien | Bagel bacon | Bagel sawmsn

(1:5) (1:5) 7 (135 (1:2:5)
[artelette de legumes | Mini brochette de poulet
1:5)
Bhrownie (1:513)
Cosbie (1:513)
Financier (1:5:6:13)

Cannelé (1:5:13)
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Buffet froid 18€ HT

Ferlée aw poulet (1:8)

(pates, poulet, estragon, poivron, tomate)

Ttalienne (5)

(tomates, mozzarella, basilic, jambon Serrano)

Formicre (1.5)

(pomme de terre, poulet, tomate, poivron)

(Océane ()

(riz, thon, saumon, tomate)

Crétoise (végétarien) (5:8)

(tomate, poivron, concombre, féta)

Plateaw de viande froide (vosbeef et psulet) piperade et chips
Bhrechette de bseuf mariné awx graines de sésame et vy awx petits égumes 4:9)
Emincé de peulet cajun et piperade (8)
Bhrochette de saumen exstique, b6 auwx petits légumes (1.2)
[ataki de then, vermicelle de vi5 et légumes croquants (2:4:9)
Omelette awx herbes fraiches et crudités (5:13)

(5)

(5:13) {oramisw | Panna cotta et coulis (5)
(1) [arte aux pemmes. | Far breton (1.513)
(1:5) [antelette chocolat caramel
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Buffet chaud 19.50€ HT

Salade piementaise (8:13)

(pomme de terre, tomate, jambon, cornichon, oeuf)

Salade lentilles (végétarien) (5:6)

(lentilles vertes, noisettes torréfiées, chevre, betterave, roquette)
lervine de saumen maisen, créme foueltée aux algues (9:513)
lervine de campagne auwx foies de velaille maison et ses condiments (13)

1:5) Fendant de pore sauce |  Boeuf bourguignen
nervmande | Pore facon blanquette (1.5)
1:7.8) Couscous poulet sw végélarien |  [artiflette (5)
Poulet basquaise | [ajine aw poulet (1

Chile con carne ow sin carne

(1.5) Colembe de p@u&é

(5)

(1:5:13) [antelette chocslat | Fanna cotta et coulis (5)
(5:13) 1le flattante | Meusse aw caramel (5)
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Piéces salées

Canapé pain dépices et foie gras (1:5)

Canapé seuf de caille et magret de canard sur beurre persille (1:5)

Gaufre aun algues (1:5:13)
Blini sawmsn et créme curry (1:5)
Panna cotta chéwe romarin, crumble awx neix (1:6)

Cuillere fondue de peireaws et St Jacques, créme Neallly Prat (5:10:12)

Financier aw pavst (1.5:13)
Cuillere temate déstructurée et mogzarella (végélarien) (5)
Bagel saumen mariné et créme raifort (1:2)
Bun peulet peché, mousseline cumin el paprika, roquette (1:5)

Cannelé aw chorize (1:5:13)

Whrap caretle, temale confite et roguette (végétarien) (1)

Po N\ ’
Meuwsse aw chocolat (513)
Géteaw nantais (1:5:6:13)
Entremets passion (1:5)
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° & partin de 10 persennes.

' (Buffet freid, Buffet chaud)

° (Cocttail déjeunatoire | dinatoire)
° 1.20€ par persenne.

e 10€.

O 30€ dand un rayon de 25 o

o 50€ entre 25 et 50 bm
o 95€ aw-dela de 50 bm
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